Abendessen Anderungen Vorbehalten

Menii | Meni Il Menii Il Brei und Puddin
Vollkost Fleischlos Leichte Vollkost 9
Jagdwurst, . N
Q Kasewurst*(x2:3) 35113?268”?2(5’?’5% Putenleberlfase Mandelbreitias)
b= 250Kcal 16gE,21gF, gkh cal 29052797, 9 (k.B,3) garniert .
c 952197, 9 Brotewr) und 218Kcal 17gE,17gF, -gkh mit Kompott(e)
< Brotewr) und Butter(H 179Kcal BrotEwr) und Butter(H) 300Kl
= | Butermgmcs | Chehoae | iseneeran | 560 Klinik-Service-50B GmbH “
gk, 9gF, 229
. o Regional - Innovativ - Modern - Persdnlich
o Salllaml , Brl(—;kase(s,H,F,z,) Gefligelwurst Erdbeerbreirs
8 Butterkasek.H,2,5,3) garniert (HF,D.EMN) Aufschni (H.9)
@ | 329Keal 21E.27gF, -gkh 304Kcal 19gE 25gF, -gKh 218l»icg|c172||ztt17(§#8.§<)h mit
9 Brotews) und Brotewr) und BrotEwr) und Buttern) Kompott(9) sooxcal 4
=) Butter(H) 179kcal Butter(H) 179kcal 179Kcal 3gE.9gF, 22gKh 9gE, 9gF, 43gKh m
3gE,9gF, 22gKh 3gE,9gF, 22gKh
Frischkase mit . sk . . .
§ WeiRwurstxs) mit | Camembert@ir.) ASFié‘EanSlCh”'“ mit | Haselnussbreia,9) CAMn soll dem éﬁlb ehvas @M[ﬁf bl&"f&"ﬂ,
y aserl BHF2) it
3 sl;;u?(zgsgig%eégv?h 245Koal 18E.18gF, -gKh 218Kcal 17gE,17gF, -gkh mi . . .
£ | s s | Brotews) und gyl und Butters | Kompott @) soea damit die Oeele &ust hat davin su wolnen
= g;éiz(?’;229§°a' 179Kcal 3gE,9gF, 22gKh 9gE, 9gF, 43gkh
Bunter Weichkase und Liebe Patientin, lieber Patient,
O | Fleischsalat*(Hk.2) Krauterquark mit ] ] . )
i : ; Bierschinken* und Griel3breiEw;H.9 . . , , .
73 M2, X : um lhren etit anzuregen, bieten wir Ihnen eine reiche Auswa
% mit Eienr2) (ER) lhren Appetit biet Ih he Auswahl
o Sesamsemmel 284Kcal 19gE,11gF, -gkh Harzer Kase( B H,3) mit - . en,
= ploired ' | Vollkornsemmel 165Kcal 22gE,9gF, 9gkh Kompott() von Speisen an, die Sie sich, ganz nach Geschmack, selbst
§ | sokeal 20ET6R 300k | @wrunayund | Brotewe und Bulter | Geal zusammenstellen kénnen.
Q Butter(r) S Wahlen Sie eines der drei angebotenen Meniis beim Mittag- bzw.
Abendessen aus oder stellen Sie die einzelnen Komponenten des
Heringsfilet in Kaseauswahl . Mitt (] Ibst
i Tsi:g?éﬁggg e mit zgchafBz'E'gE’é’z)gF, gkn | Wurstaufschnitt* kg3 | Vanillebrein,e) mit Sollte Sie die PortionsgréfRe nicht zufrieden stellen, wenden Sie sich
B | 2rokonl 20gE 190F 4ok Brotewr) und Brgt‘z';\ijg;zgﬁgzguﬁ’g:(l*) Kong;)gtFt(igsﬁchm bitte an Ihre Serviceassistentin die bei der taglichen Bestellung Ihre
- Brotewr und Butter Butter) 1rokca 179Kcal 39E,9gF, 220Kh o Fragen und Wiinsche beriicksichtigt.
— Dafir ist es hilfreich, wenn Sie auf lhrem personlichen Speiseplan
9 | Nudelsalat* mit Ei Schnittkase, Ger. Putenbrust mit . _ bereits lhren Wunsch oder Ihre ausgewahiten Menlikomponenten
i udelsalat: Mt =l | Camembert @HF2) | "o ombertcens) GrieSbreiew:rs) angekreuzt haben. Den ausgeflllten Mentiplan legen Sie bitte
n (H,F, Ew,2und 283Kcal 259E,20gF, -gkh 175Keal 200E 100F . aKE, mit Kompott(o) . . . . . .
£ Semmelew) Brotewr) und | 7R 2005 1058, ok Ko sichtbar auf Ihren Nachttisch. So kann die Serviceassistentin auch
&y | 375Kcal 169E.140F, 45gKn Butter(H) 179kcal CroKon) 3ot SaF 22gKh 11gE, 9gF, 38gkh wahrend Ihrer Abwesenheit, z.B. bei einer Untersuchung, |hre
395.99F, 229K Wiinsche beriicksichtigen.
Brotzeitteller* gemischter
& | 2s6kcal iroEzo0r gk | Késetellerenr .z, Schinken*und Schokobrei ) Guten Appetit wiinscht lhnen das Kiichenteam
c Brotewr) und 285Kcal 259E,20gF, -gKh Streichkase(k,s.H,3) mit Kompott()
5 Butter(H) 17okcal Brotewr) und Brotewr) und Butter(H) 300Kcal
179Kcal 3gE,9gF, 22gKh 9gE, 9gF, 43gKh xggn
2 Butter) 7okl el S9E.99F, 220 0% S0 59 Giiltig vom 18.11. — 24.11. 2024

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoffe, 2 mit Konservierungsstoffe bzw. konserviert, 3 mit Phosphat, 4 geschwefelt, 5 mit Antioxidationsmittel,
6 mit Geschmacksverstérker, 9 mit StiRstoff (Cyclamat bzw. Saccharin), 11 mit Zuckeraustauschstoffe.
Wir verwenden ausschlieflich jodiertes Speisesalz. Allergene: A Schalenfriichte, B Sellerie, C Erdniisse, D Soja, E glutenhaltiges
Getreide(W=Weizen,R=Roggen) F Eier, G Fisch, H Milch-Erzeugnisse, K Senf, M Sesamsamen, N Lupinen-Erzeugnisse, O
Krebstiere, P Weichtier-Erzeugnisse
S Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10mg/Liter od. Kg) *= Schweinefleisch



Unser Angebot
Frihstick
Vollkost: Buttern), Margarine, Marmelade, KasesmWursten, Joghurtmoder
Fruchtsaftgetranky,
Brotsorten:
Semmelnew)Roggensemmelnewr/Graubrotewr)Vollkornbrotewr ma.a)
Weillbrotew ) Zopfew )
Mittagessen
Anderungen vorbehalten
Menii | Menii I Mendi il
Vollkost Fleischlose Alternative Leichte Vollkost

KI6RchensuppeEw s H.F)
162Kcal 11gE, 11gF, 5gkh

KléchensuppeEw s.H,f)
162Kcal 11gE, 11gF, 5gKkh

KléchensuppeEw s.H,f)
162Kcal 11gE, 11gF, 5gkh

Montag

Krautwickel* ew,pymit

Pireew dazu SalatnkF.9)
321Kcal 19gE, 10gF, 36gKh

Bunte
Schupfnudel-
Gemiisepfanneew;r)

mit Salat#.kF.9)
359Kcal
11gE, 15gF 43gKh

Ravioliew) in
TomatensolReEw, dazu

Zucchinisalat ()
470Kcal 21gE, 20gF, 49gKh

Milchreisdessert(o,H)
136Kcal 3gE, 3gF, 24gKh

Milchreisdessert(9,E H)
136Kcal 3gE, 3gF, 24gKh

Fruchtkompott(9)
58Kcal 1gE,0gF,12gKh

Dienstag

FenchelcremesuppeEs.h
92Kcal 2gE, 5gF, 8gKh

FenchelcremesuppeeE:sH
92Kcal 2gE, 5gF, 8gKh

FenchelcremesuppeeE:sH
92Kcal 2gE, 5gF, 8gKh

Gegrillte Hahnchenkeule
mit Kartoffel-
Gurkensalatxs) und

Salatn.kF.9)
429Kcal 40gE, 09gF, 57gKh

Schoko-
Kirschauflaufew,rF) mit

SchokosoRReEH.9)
566Kcal 18gE, 29gF, 57gkh

Ebly-GemUse dazu
Joghurtsol3eEw;B,H)

55Kcal 12gE, 17gF, 37gKh

Joghurtcreme (,AE9)
76Kcal 4gE, 4gF, 5gKh

Joghurtcreme HaE9)
76Kcal 4gE, 4gF, 5gKh

Joghurtcreme HaE9)
76Kcal 4gE, 4gF, 5gKh

Mittwoch

Griel3suppe Ew.B,)
120Kcal 11gE, 5gF, 8gKh

Griel3suppe Ew.B,)
120Kcal 11gE, 5gF, 8gkh

Griel3suppe Ew.B,)
120Kcal 11gE, 5gF, 8gKh

Rahmschwammerl &w,h)
mit SemmelknodelEw F)

und SalatH.kF.9)
400Kcal 14gE, 19gF, 42gKh

Asiatische

NudelpfanneEw;s,M,0)
423Kcal 17gE, 13gF, 60gKh

Geflugelragout mit
Nudeln ew) und

Gemusesalat
451Kcal 31gE, 18gF, 42gKh

Bayerisch Creme (H,a)
171Kcal 3gE, 4gF, 31gkh

Bayerisch Creme (H.a)
171Kcal 3gE, 4gF, 31gKh

Bayerisch Creme (H,a)
171Kcal 3gE, 4gF, 31gKh

Menii | Menii Il Menii Il
Vollkost Fleischlose Alternative Leichte Vollkost
Klrbiscremesuppeew:H) | Kirbiscremesuppeew:) | Kilrbiscremesuppeew;H)
136Kcal 2gE, 11gF, 7gKh 136Kcal 2gE, 11gF, 7gkh 136Kcal 2gE, 11gF, 7gkh
> Saure Leber
8 vom Rind Kaiserschmarrnewnr mit | Kartoffelplatzchen mit
g mit Kartoffelplireew) Kompott(9) Rahmgemiise.s.ew)
538Kcal 323Kcal
= und Salat#xF.e 17gE,25gF,61gKh 10gE, 16gF,35gKh
o 325Kcal
a 27gE,9gF,31gKh
Fruchtgelee ¢H.A) Fruchtgelee ) Fruchtgelee .,
59Kcal 1gE, -gF, 12gKh 59Kcal 1gE, -gF, 12gKh 59Kcal 1gE, -gF, 12gKh
Eierflaumsuppe(F.B) Eierflaumsuppe(F,) Eierflaumsuppe(F,)
85Kcal 7gE, 5gF, 2gKh 85Kcal 7gE, 5gF, 2gKh 85Kcal 7gE, 5gF, 2gKh
" Gedilinstetes Fischfilet an
. . Kasnockerl an Lauch- ..
=] Erbseneintopf mit - KrautersofReEw:H.c)
8 . KéasesoReEw rH) dazu
= Woursteinlages.s) Salatsikrs Kartoffeln und
455Kcal 24gE, 30gF, 23gKh K,
T cal 2405, S0gF, 230 324Kcal 14gE, 12gF, 38gKh Fenchelsalat)
302Kcal 20gE, 12gF, 26gKh
Bananenquark (aFH) 128Kcal
Biggg%?%%aglﬁ?g”) Bananenquark aF 15gE, 3gF, 15gKh
9=, 3gr. 159 128Kcal 15gE, 3gF, 15gKh
SpargelcremesuppeEw;H) | SpargelcremesuppeEw:H) | SpargelcremesuppeEw:H)
128Kcal 5gE, 9gF, 8gKh 128Kcal 5gE, 9gF, 8gKh 128Kcal 5gE, 9gF, 8gKh
o| Spanferkelbraten* mit ) . Fleischklo3chen™ in
® . Germknddel Ew,r) mit RahmsoRe
T Butterspatzle ew) VanillesoRe (o 15 (HEW)
% dazu Salat¢kF.9) 676Kcal ER9 da;u Puree(lj)
B 476Kcal 16gE,35gF,73gKh und feines Gemtuse)
43gE,199F,32gKh 391Kcal 17gE, 20gF, 34gKh
Erdbeerpudding (H.a,)s0keal | Erdbeerpudding H.a) sokeal | Erdbeerpudding H,a,) sokeal
3gE, 4gF, 11gKh 3gE, 4gF, 11gKh 3gE, 4gF, 11gKh
Nudelsuppe .ews,) Nudelsuppe .ew.s,) Nudelsuppe .ew.s,)
88Kcal 5gE, 3gF, 10gKh 88Kcal 5gE, 3gF, 10gKh 88Kcal 5gE, 3gF, 10gKh
o Rahmgeschnetzeltes*
s von der Puter) mit Quarkauflaufew;n,F,9 mit .
c Putengeschnetzeltes mit
g Nudelnew;r) Kompotte,) Nudelnew.s und
»n und Selleriesalat (9 543Keal 27gE, 14gF, 73gkh 3 o
410Kcal 40gE, 9gF, 40gKh elleriesalat (9)
370Kcal 37gE, 7gF, 39gKh
Panna cottars,) Panna cottars,) Fruchtkompott (9,
92Kcal 2gE, 2gF, 18gKh 92Kcal 2gE, 2gF, 18gKh 47Kcal -gE, -gF, 10gKh




